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Beatrix BAR-DIENST – ABC 

 
Afrekenen 

• Reken elke bestelling meteen af met de kassa op met de PIO-handkassa. Dit is belangrijk 
omdat de voorraad wordt bijgehouden via de kassa. 

• Er kan alléén betaald worden met de DRUPPEL of PIN (vaste kassa) of met PIN/MUNT (PIO-
handkassa), neem nooit cash geld aan. 

• Zie ook bij: Kassa. 
 
Afsluiten keuken 

• Als bardienstvrijwilliger ben je altijd verantwoordelijk voor het sluiten van kasten, ramen, 
terrasdeuren en keuken aan ‘t eind van de bardienst.  Ook als er nog mensen zijn!  

• Op de “Afvinklijst bij bardiensten” vind je wat je moet doen, voordat je afsluit; deze lijst vind 
je in de BARDIENSTMAP  

• Vergeet niet de keukensleutelbos met het houten blok terug te hangen in de keuken. 
• Doe de deur naast het raam dicht en draai de knop om, de andere deur valt vanzelf in het 

slot en is dan dicht. 
 

Afval afvoeren 
• Aan het eind van de laatste zater- (evt zondag) bardienst, (of op een ander tijdstip) de 

vuilniszakken uit de afvalbakken in ‘t Spantje en keuken vervangen. 
• Volle zakken afvoeren naar de groene restafvalcontainer in de fietsenstalling, poort te 

openen met de loods sleutel.  
• Vuilniszakken in de keuken op? à Meer rollen/zakken vind je in de schoonmaakberging 

 
Afval scheiden: papier en glas  

• Kartonnen dozen en papier: klein gemaakt in/bij de werkplaats. (In de werkplaats staat een 
rode container voor karton en papier.) 

• Lege niet statiegeld flessen: Liefst zelf afvoeren, of zet ze op de aanrecht in de keuken. 
• Gebroken glazen: verpakken in handdoekpapier of servetje, en in de rest-afvalbak doen. Let 

op!! Dit mag NIET in de glasbak. 
• Plastic mag bij het restafval 

 
Afwasmachine 

• Zie instructie bij de machine, of in “BARDIENSTMAP Gebruiksaanwijzingen apparatuur” 
• Wordt het water niet warm, dan is de machine bij de vorige bardienst niet op de juiste wijze 

uitgezet. Danà verwijder standpijp, machine op de juiste wijze uitschakelen, met Knop “3 
sec”. Daarna wachten tot de spanning eraf is en de machine opnieuw inschakelen.  

• Aan het einde van de bardienst de afvoerpijp verwijderen en op de juiste wijze uitschakelen, 
met Knop “3 sec”.  

• Laat geen afwas in op de aanrecht staan, ook niet een klein beetje. ALLES afwassen en 
opruimen.  
 

Afzuigkap 
• De aan/uitknop (helaas gebroken maar doet het wel) van de afzuigkap vind je aan de 

rechterkant van de afzuigkap.  
 
Alcoholische dranken 

• Alcoholische dranken worden alleen geschonken ná 12.30 uur. 
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• Voor de verkoop van alcoholische dranken moet je op de hoogte zijn van  Reglement alcohol 
en tabaksgebruik en in bezit zijn van het  Certificaat Instructie Verantwoord Alcohol 
schenken. 

• Reglementen vind je in “INFORMATIEMAP  Reglement Alcohol-Tabaksgebruik”. Deze map 
staat in de keuken. 
 

Allergenen informatie 
• De meeste producten die in 't Spantje verkocht worden, zijn voorzien van allergenen-

informatie. Voor producten die we in de keuken bereiden, zoals tosti’s, worstenbroodjes, 
soep, enz. zie ook: “INFORMATIE-MAP Allergenen”. Deze map staat in de keuken. 

 
Apparatuur in de keuken 

• Van alle apparatuur in de keuken zit een gebruiksaanwijzing in de “BARDIENSTMAP 
Gebruiksaanwijzingen apparatuur”. 

 
Appeltaart 

• Bij sommige gelegenheden verkopen we appeltaart. Deze zet je in de gebaksvitrine op de het 
onderste bar-blad. De gebaksvitrine vind je in het barkastje rechts naast de vatenkoeling. Zet 
de vitrine aan het eind van je bardienst daar weer schoon terug. 

• De appeltaarten zijn voorgesneden in 10 punten. Slagroom erbij is gratis. Controleer of het 
spuitdopje schoon is en zo niet, spoel het eerst even af met heet water.  

• Na gebruik (einde bardienst) het spuitdopje van slagroomspuit-bus met heet water 
afspoelen. Daarna spuitbus terug in de koelkast plaatsen.  

• Serveer de taart op een gebaksbordje met een taartvorkje (zie ook: Gebakbordjes…) 
• Vraag de leden die zelf taart meebrengen, hun taartdozen zelf af te voeren.  

 
Bardiensten coördinatie 

• De coördinatie van de bardiensten wordt gedaan door barroostermaker; Christien Hillenaar. 
• Vragen/opmerkingen over bardiensten bij voorkeur mailen naar barrooster@ervbeatrix.nl 

  
Barsleutels 

• De sleutels van de drankenkoeling(“K”), vitrinekast (“V”), etc. hangen links om de hoek in de 
keuken. Sleutelbos is voorzien van een houten blok.  
 

Bevoegdheid en verantwoordelijkheid bardienstvrijwilliger 
• Als bardienstvrijwilliger ben jíj alleen, bevoegd om je achter de bar te bevinden. Sta 

niet toe, dat leden ongevraagd achter de bar en/of  in de keuken komen. Sluit de ingang    
bar/keuken af met het dikke koord/touw tussen barmeubel en pilaar. 

• Reken consumpties altijd af op de kassa (druppel of pin), of PIO handkassa (pin, munt) 
zie ook Afrekenen. 

• Heb je de 2de bardienst op zater- of zondag  (of op een ander tijdstip,  dat er alcohol 
geschonken wordt) dan moet je op de hoogte zijn van het  Reglement alcohol en 
tabaksgebruik en in het bezit van het  Certificaat Instructie Verantwoord Alcohol schenken. 
Dit reglement vind je in “INFORMATIEMAP  Reglement Alcohol-Tabaksgebruik”. Deze map 
staat in de keuken.  

• Eten opwarmen in de magnetron door bardienstmedewerkers mag, als dat gevraagd wordt 
tijdens de bardienst. Laat geen leden toe in de keuken om zelf iets te bereiden.  

• De bardienstvrijwilliger is verantwoordelijk voor het afsluiten van alles, ook als er nog 
mensen in ’t Spantje aanwezig zijn!!  

 
Bier 

https://www.ervbeatrix.nl/prod/images/vereniging/reglementen/Reglement_alcoholgebruik_en_tabaksgebruik.pdf
https://www.ervbeatrix.nl/prod/images/vereniging/reglementen/Reglement_alcoholgebruik_en_tabaksgebruik.pdf
https://nocnsf.nl/wat-doet-nocnsf/sport-en-maatschappij/e-learning-verantwoord-alcohol-schenken
https://nocnsf.nl/wat-doet-nocnsf/sport-en-maatschappij/e-learning-verantwoord-alcohol-schenken
mailto:barrooster@ervbeatrix.nl
https://www.ervbeatrix.nl/prod/images/vereniging/reglementen/Reglement_alcoholgebruik_en_tabaksgebruik.pdf
https://www.ervbeatrix.nl/prod/images/vereniging/reglementen/Reglement_alcoholgebruik_en_tabaksgebruik.pdf
https://nocnsf.nl/wat-doet-nocnsf/sport-en-maatschappij/e-learning-verantwoord-alcohol-schenken
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• Er zijn verschillende (ook alcoholvrije) soorten bier 
voorradig. Deze staan links in de drankenkoeling. Er is ook 
alcoholvrij bier. 

• Serveer bier in het juiste bierglas, zie vitrinekast. 
• Bierglazen alleen gebruiken voor (alcoholvrij) bier.  
• Spoel de glazen na gebruik, of was ze af in de vaatwasser. 

Zet ze droog terug in de vitrinekast. Nooit glazen op het 
lekblad laten staan. 

• Laat de spoelbak leeglopen en maak alles zo goed als 
mogelijk schoon/droog. 
 

Biertappen. 
• Zie instructies “Gebruik tap” in kastje onder de biertap 
• Spoel een glas met koud water goed schoon. 
• Trek de tapkraan, in één keer, volledig open en hou het glas schuin en onder 

de uitloop. 
• Laat het schuim over de rand van het glas lopen en schuim af.  

 
Biertap opruimen, na afloop 

• Koppel het vat niet af. 
• Spoel de glazen na gebruik, of was ze af in de vaatwasser.  Zet ze droog terug in de 

vitrinekast. Nooit glazen op het lekblad laten staan. 
• Laat de spoelbak leeglopen en maak alles zo goed als mogelijk schoon/droog. 
• Is het vat leeg, dan graag doorgeven aan sac@ervbeatrix.nl 

 
Bierglazen-spoelbak 

• De bierglazen-spoelbak in de bar, mag alléen gebruikt worden voor het spoelen van 
bierglazen.  

• Spoel er geen bier/limonade/chocomel-flesjes of koffie/thee kopjes in uit! 
• Vul de bier-spoelbak tot de overlooppijp zachtjes overloopt. 
• Doe in het spoelwater een klein scheutje bierglas-reiniger, nadat de bak gevuld is met water. 

Dit vind je in het kastje onder de spoelbak. 
• Regelmatig even de kraan openzetten zodat het spoelwater ververst wordt. 

 
Candybars en koeken 

• Zie ook bij Koeken en candybars 
 

Chocomelk 
• Chocomel uit een flesje kun je opwarmen in een speciale chocomel-beker; 1 minuut in de 

magnetron. 
• Warme chocomel bevindt ook zich in de koffieautomaat.  
• Schenk chocomel ALLEEN in de gele chocomel bekers, die in de vitrinekast staan. Gebruik er 

NOOIT bier- of limonade glazen voor.  
• Je kunt chocomel ook met een rietje serveren. 
• Bij grote evenementen, zoals Regiowedstrijden, BeatrixWinterRace gebruiken we een 

chocomelkdispenser (inh 3L). De gebruiksaanwijzing zit in de “BARDIENSTMAP 
àGebruiksaanwijzingen apparatuur, en in de doos van de dispenser. 
 

Coldpack 
• In de diepvrieskast in de keuken liggen Coldpacks.  

mailto:sac@ervbeatrix.nl
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• Je kunt die verstrekken als iemand daar om vraagt. Geef er een theedoek bij, Coldpacks 
mogen niet direct op de huid worden geplaatst. 

 
Drankenkoeling 

• De drankenkoeling kun je openen met het sleuteltje (“K”) aan de keuken-sleutelbos met het 
houten blok. 

• Na afloop bardienst, de koeling altijd afsluiten en het licht uitdoen met de knop “licht” 
• De fustenkoeling heeft geen sleutel en kan dus niet op slot. 

 
Druppel opwaarderen 

• Zie ook bij opwaarderen 
 
EHBO 

• Er zijn EHBO koffer/-dozen in het gebouw: 
1. ’t Spantje: naast de klapdeur een grote goed gevulde EHBO koffer. 
2. Beneden in de meterkast (naast Heren-kleedkamer): kleine EHBO-doos. 
3. Keuken: kleine (oranje) EHBO-doos. 

• De beheerder voorraad EHBO-materialen, controleert regelmatig de EHBO koffer/dozen. 
• Ontbreekt er iets in de EHBO koffer/dozen? Meld het bij: hannyvdgeer@on.nl  

 
Emballage/lege flessen 

• Doe lege bier- en limonadeflesjes in juiste kratten, die zich rechts in de brede lades van de 
bar bevinden. Dus niet in de keuken. 

• Lege drankenflesjes worden beperkt gesorteerd: je hebt limonadeflesjes, chocomel- en 
bierflesjes. Zie instructie: FLESSENSORTERING, bij de lege kratten en in deze map. 

• Spoel lege flesjes uit: in de keuken, in het aanrecht. Dit ter voorkoming van fruitvliegjes. 
Spoel flesjes NOOIT uit in de bierspoelbak! 

• Breng volle kratten met lege flesjes direct naar beneden, en plaats deze tegenover het 
trapgat in de gang. Plaats een lege krat (staan in keuken) in de lege kratten-lade. 

• Lege flessen zonder statiegeld (bv wijn, jenever), in de keuken op de aanrecht plaatsen. Deze 
worden z.s.m. afgevoerd naar een glasbak. Zelf afvoeren wordt heel erg op prijs gesteld, 
dank!! 

 
Frituurpan 

• De frituurpan wordt alleen tijdens speciale gelegenheden en /of nader te bepalen 
evenementen na goedkeuring Sociëteitscommissie 

• Bij gebruik van de frituurpan, altijd de afzuigkap aan en raam open. 
 

Glazen 
• Gebruik voor limonade, bier en wijn de juiste glazen, deze staan in de vitrinekast. 
• Voor bier zijn er per soort glazen, bv Budels voor pils, Witte parel, Batavier etc..  
• Plaats de glazen na gebruik, weer schoon en droog, terug in de vitrinekast 
• Géén glazen op het lekblad laten staan.  

 
Gebaksbordjes en -vorkjes 

• Deze vind je in het 2e onder-keukenkastje, links van het raam. Zet ze daar ook weer terug! 
• Zie ook bij Appeltaart  

 
Handdoeken, theedoeken, vaatdoeken 

• Zij bij: Theedoek/handdoek/vaatdoek 
 

mailto:hannyvdgeer@on.nl
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Inrichting ‘Spantje 
• De inrichting van ’t Spantje is vast, dwz tafels, stoelen, bankstel, prullenbakken etc. staan 

steeds op dezelfde plek.  
• Bij activiteiten/evenementen is het toegestaan, om te schuiven met de inventaris.  
• Na afloop de inrichting weer op de juiste plek terugzetten. 
• In de bardienstmap zit een plattegrond waarop staat hoe dit moet.  

 
Kannen koffie / heet water voor thee 

• Naast kopjes koffie en thee, is het mogelijk een KAN koffie of heet water, voor thee te 
serveren. Kannen schenken we tijdens bardienst, op zaterdag, evt. zondags bij activiteiten.  

• Let op, dat je in NOOIT koffie in de thee-kannen doet. 
• Indien geen reguliere bardienst koffie/thee etc. uit de koffieautomaat gebruiken. Zie ook bij 

Koffieautomaat 
 

Kartonnen bekers (FSC) 
• Worden gebruikt voor koffie/thee uit de automaat. 
• Er staat een voorraad bekers in kastje onder bar.  
• Zorg dat er ruim voldoende bekers in de display naast de koffieautomaat staan. 

 
Kassa 

• Start de kassa aan het begin van de eerste bardienst op. Dat werkt als volgt: 
• Gebruik rechts onder het scherm de “aan/uit” knop, de led-verlichting onder het barblad en 

de digitale prijslijst (TV) gaan dan ook aan, kom er niet aan! 
• Klik op: “aanmelden” of “kassa offline gebruiken” de kassa start op met het beginscherm 

“HARDLOPER” 
• Staat er een product niet op het “hardloper”scherm, klik dan eens bovenin op een andere 

productgroep, bv Witte wijn is geen hardloper, maar vind je bij “Alcohol” 
• Zie afbeeldingen op de volgende bladzijde 5;  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

• Het is van belang om de juiste producten aan te slaan, op de kassa. Dit i.v.m. het bijhouden 
van de voorraad, (voorraad)registratie via kassa. 

• Reken elke bestelling meteen af met de kassa.  
• Er kan uitsluitend betaald worden met de DRUPPEL of PIN (neem nooit contant geld aan) 
• Kassa uitschakelen: 

- kies op het scherm “kassaterminal” à “uitschakelen”. Er verschijnt een blokje in ’t volgend 
scherm: nogmaals “uitschakelen” aantikken, de ledverlichting onder het barblad en de 
digitale prijslijst (TV) gaat dan ook uit, kom er niet aan!  

• Als het licht onder het barblad niet uit is, is de kassa niet op de juiste wijze uitgeschakeld. 
• Voor opwaarderen druppel of rekening: Zie ook bij Opwaarderen. 
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Je kunt ook gebruik maken van de PIO Handkassa. Deze ligt, als er 
geen bardienst is opgeborgen, in de keuken. De gebruiksaanwijzing 
van de PIO-handkassa ligt erbij en vind je ook in deze map.  
Na afloop bardienst de PIO altijd in het doosjes doen. 
 
Keuken 

• Van alle apparatuur in de keuken zit een gebruiksaanwijzing in 
de “BARDIENSTMAP op de bar;  àGebruiksaanwijzingen 
apparatuur”. 

• Bereiden van voedsel; eerst handen wassen in het kleine wasbakje direct naast de 
keukendeur. Daarna desinfecteren. 

• Temperatuurcontrole koel- en vrieskast uitvoeren aan begin bardienst 
• Houd de keuken altijd schoon en opgeruimd. 

 
Koeken en candybars 

• Koeken, candybars, etc. bij aanvang bardienst, links op het onderste bar-blad plaatsen 
• Aan het einde van de bardienst de koeken, candybars etc. in de keuken plaatsen, op het 

plankje onder de thermoskannen. 
 
Koffieautomaat 

• De koffieautomaat is altijd te gebruiken.  
• Dranken uit koffieautomaat kunnen betaald worden met de DRUPPEL en PIN. 
• Bij de koffieautomaat staan kartonnen bekers. 
• Het gebruik van eigen beker/kop wordt erg op prijs gesteld, bij.  
• Meld storingen zo spoedig mogelijk: 06 53857201, liefst per app. 

 
Koffiezetten  

• Tijdens zaterdag en (evt. zondag) bardiensten, schenken we koffie (100% duurzaam), die je 
zet met de 2 filter-koffie-zetmachines in de keuken (àZie ook: “BARDIENSTMAPà 
Gebruiksaanwijzingen Apparatuur; KOFFIEZETAPPARAAT”) 

• We gebruiken korffilters en zakjes met losse koffie. 
• Knip de koffie zakjes met schaar open en vul de korffilter met de koffie.  
• Zorg dat er op zaterdagochtenden tussen 9.45 uur en half 11 zo'n 6 tot 7 thermoskannen, 

gevuld met koffie en een aantal kopjes, klaar staan voor ploegen die daarom vragen. Na 11 
uur neemt de vraag naar koffie snel af. Vanaf dat moment is het voldoende om 1 thermoskan 
koffie klaar te hebben. 

• Zorg ook voor 1 of 2 kannen, indien men een kopje koffie besteld. 
• Losse koppen koffie schenken we in de witte koffiemokjes.  
• Bereid de koffie altijd vers; zet geen koffie “klaar”. Als de losse koffie in de filterpan zit en de 

koffie is niet meer nodig, dan moet je de koffie weggooien, dat is zonde!! En… een vol 
waterreservoir is niet zichtbaar, met alle gevolgen van dien, als je er opnieuw water in doet. 

• Na 13 uur geen koffie meer zetten, verwijs de koffieliefhebbers naar de koffieautomaat. 
• Koffie uit de automaat mag altijd gebruikt worden.  

 
Kookplaat 

• De kookplaat wordt alleen tijdens speciale gelegenheden en /of nader te bepalen 
evenementen na goedkeuring Sociëteitscommissie.  

• Bij gebruik van de kookplaat, altijd de afzuigkap aan en raam open. 
 
Koolzuurfles wisselen.  

• Zie instructie in kastje onder de biertap 
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Limonades en sap 

• Er zijn verschillende soorten limonades en sap voorradig. Deze staan rechts in de 
drankenkoeling. 

• Serveer limonades en sap liefst met een rietje of evt. in een limonadeglas. 
• Gebruikte limonadeglazen afwassen in de vaatwasser! 

 
Mindervaliden-lift in hal / trappenhuis 

• De MiVa-lift is altijd te gebruiken, deze is niet (meer) op slot! 
• In geval nodig, hangt er een “sleutel” in ’t sleutelkastje in het kleine poetshokje links naast de 

dameskleedkamer. 
 
Nooduitgang 

• Nooduitgang rechtsachter in ’t Spantje, altijd vrij houden! (géen kabels voor of bij de deur!)  
 
Openen keuken  

• Bardienstvrijwilligers openen de keuken met de druppel/tag. De toegang wordt een half uur 
vóór tot een uur na je bardienst ontlocked. 

• Als bardienstvrijwilliger ben je verantwoordelijk voor het openen van kasten, ramen, 
terrasdeuren en keuken in ’t Spantje, ook als anderen bv ramen/deuren open zetten..   

• Open ramen en terrasdeur alleen als de temperatuur daartoe aanleiding geeft. 
• Op de “Afvinklijst bij bardiensten” vind je wat je moet doen, bij openen; deze lijst vind je in 

de BARDIENSTMAP  
 
Opwaarderen druppel 

• Alleen bij de kassa kan je de druppel opwaarderen.  
• Opwaarderen van je druppel vraag je aan de bardienstvrijwilliger. Zie de gebruiksaanwijzing 

bij de Kassa. 
• Is er geen bardienst maar wil je wel je druppel opwaarderen zet dan de kassa aan vlg. de 

handleiding die bij de kassa ligt. Daarop staat ook hoe je moet opwaarderen.  
ZET DAARNA de KASSA weer UIT.  

• Je kunt ook gebruik maken van de KNIP-app (zie gebruiksaanwijzing in deze map_. 
 
Oven  

• De oven wordt alleen tijdens speciale gelegenheden en /of nader te bepalen evenementen.  
• De gebruiksaanwijzing vind je in de “BARDIENSTMAP àGebruiksaanwijzingen apparatuur” 

op de bar. 
• Bij gebruik van de oven, altijd de afzuigkap aan en raam open. 
• Schakel altijd direct na gebruik de oven UIT.  

 
Pinapparaat bij kassa 

• Het pinapparaat staat op de bar naast de kassa. Consumpties kunnen uitsluitend met pin of 
druppel worden betaald.  

• Koffie, thee etc. uit de automaat kan met pin of druppel betaald worden.   
 

PIO handkassa  
• Met de PIO handkassa kun je pinbetalingen doen.  
• Houd de handkassa bij de pinpas/telefoon van de klant en betaal, de 

klant hoeft niet naar de grote kassa!  
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• Zie gebruiksaanwijzing PIO in deze map en bij het apparaat in de keuken. 
 

Pleisters en/of verband 
• Zie ook bij: EHBO  

 
Prijslijst 

• De digitale prijslijst wordt geprojecteerd op een TV-scherm. Dit scherm start automatisch op 
wanneer de kassa wordt ingeschakeld en schakelt automatisch uit, wanneer de kassa wordt 
uitgeschakeld. Kom nooit aan de digitale prijslijst! 

• Mocht de prijslijst niet compleet geprojecteerd worden, schakel dan de kassa uit 
(“kassaterminal” à “uitschakelen”) en start de kassa dan opnieuw op.  

• Alle andere storingen aan de prijslijst melden; sac@ervbeatrix.nl of Heleen 0653857201  
• Alle prijzen staan in de kassa.  
• Zie ook bij: Kassa 

 
Schoonmaken 

• Bij de beëindiging de middagbardienst, moeten keuken, bar en tafels schoon en opgeruimd 
zijn, volgens de afvinklijst, in de “BARDIENSTMAP” 

• à Zie ook: “BARDIENSTMAP Werklijst SCHOONMAAK Keuken en ’t Spantje” voor alle 
instructies). 

• Het schoonhouden van ’t Spantje en keuken is van groot belang i.v.m. mogelijke controle 
NVWA 

 
Sleutelbos keuken 

• In de keuken vind je links in de hoek onder de thermoskannen, een sleutelbos met alle 
benodigde sleutels voor drankenkoeling (“K”), vitrinekast (“V”), etc. Deze bos is voorzien van 
een houten blok.  

• Hang de bos tijdens en na je dienst altijd terug op z’n plek. 
 
Thee (biologisch, fair-trade) 

• Tijdens zaterdag- en (evt.) zondag bardiensten, schenken we thee.  
• Zet hiervoor de donkere theedozen, uit het keukenkastje op de bar. Na afloop ook weer 

terugzetten in het keukenkastje. De lichte theedoos bij de koffieautomaat laten staan! 
• Zorg dat de theedozen goed gevuld (elk vakje minimaal 10 zakjes) zijn met theezakjes, deze 

vind je in het bovenkeukenkastje (of voorrraadberging beneden). 
• Water kook je met de waterkoker en schenk je in een thermoskan met opschrift THEE 
• Zorg dat je op zaterdagochtenden (bij een normale opkomst van roeiers) tussen 10 uur en 

half 11 zo'n 1 à 2 thermoskannen, gevuld met heet water hebt klaar staan voor ploegen die 
een kan bestellen. Zorg ook voor 1 (of 2) kan(nen), indien een kopje thee besteld wordt. 

• Thee schenken we in theeglazen, die in de vitrinekast staan. 
• Natuurlijk mag er ook thee/warm water, uit de automaat gebruikt worden.  

 
Theedoek/handdoek/vaatdoek 

• In het 3de onder-keukenkastje vanaf het raam, vind je schone hand- en theedoeken.  
• Vaatdoeken liggen op het plankje boven de afwasbak in de keuken. 
• Theedoek/handdoek/vaatdoeken worden door ploeg ‘Onuitroeibaar’ uitgewassen. 

mailto:sac@ervbeatrix.nl
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• Wees niet zuinig met schone doeken.  
• In de keuken staat een zwarte wasmand voor vuile was. 
• Doe geen vochtige doeken in de wasmand, maar hang ze eerst te drogen op 

de rand van de wasmand. 
 

Terrastafels en -stoelen 
• Aan het einde van een laatste bardienst, de terrasstoelen opstapelen en de 

terrastafels inklappen.  
• Plaats de (3-4) stapels stoelen aan de oostzijde (links) op het balkon.  
• Plaats de terrastafels tegen de raampartij met de mooie kant naar de ramen. 

 
Tosti 

• In de diepvrieskast in de keuken liggen tosti's ham/kaas en tosti kaas. 
• Bereiding àZie ook “BARDIENSTMAP” ; Bereiding van een TOSTI)  
• In de koelkast staan meestal sauzen (o.a. curry).  
• Serveer de tosti met een papieren servetje. 

 
Tussenwand openen en/of dichtdoen 

• De tussenwand staat standaard open, op 2 panelen aan de straatzijde na. 
• Voor bijeenkomsten is het toegestaan de tussenwand te sluiten, hiervoor vind je de 

gebruiksaanwijzing in de bestuurskast, postvak Societeitscommissie 
• Na de bijeenkomst ALTIJD de tussenwand weer openen, op 2 panelen aan de staartzijde na. 

De andere panelen tegen de SKE-zijde plaatsen 
• Het draaiboompje, voor het losdraaien van de panelen ligt, samen met de gebruiksaanwijzing 

voor het openen en sluiten, in postvak Sociëteit in de Bestuurskast 
 
TV 

• Er is een TV beschikbaar en deze mag gebruikt worden. 
• Plaats de TV-kar altijd terug, rechts naast de deur “nooduitgang”, in het midden van de 

muur. 
• Laat geen snoeren voor de nooduitgang liggen, ruim ze na gebruik op. 
• Je kunt gebruikmaken van een “Google Chromecast 3 Smart - TV- dongle”  achter op de TV.  

Verwarming 
• De thermostaat van de verwarming, hangt in ’t Spantje en is op de juiste wijze ingesteld.  

 
Ventilatie 

• ’t Spantje is voorzien van 2 grote ventilatoren. 
• Naast de klapdeur hangt de schakelunit voor de ventilatie. Deze staat standaard op “1” 
• Begin bardienst: schakelaar evt. op hoger zetten, einde bardienst schakelaar op “1”.  

 
Vitrinekast 

• De vitrinekast kun je openen met het sleuteltje (“V”) aan de sleutelbos met het houten blok. 
• Sluiten vitrinekast; deurtjes dicht en slotje in het midden soepeltjes indrukken (sleutel dus 

niet nodig). 
• In de keuken net naast de deur, zit de schakelaar “vitrine” voor het licht. 
• Alle koffiemokken en theeglazen, limo- en bierglazen op de juiste plek opruimen in de 

vitrinekast. 
• Geen servies op de bar/lekblad laten staan of elders opbergen. Dit i.v.m. hygiëne. 
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Voorraad 
• De voorraad wordt wekelijks, zoveel mogelijk, aangevuld door de voorraadbeheerder.  
• Is er toch een product op, dan is er beneden aan het einde van de gang (t.h.v. de trap) een 

voorraadkast. Bardienstmedewerkers kunnen de voorraadberging tijdens hun bardienst 
openen met de druppel/tag. 

 
Water drinken 

• Het vullen van een bidon kan in de kleedkamer, of bij de wasbak in de toiletgroep in de hal. 
• Kraanwater mag je serveren als daar om gevraagd wordt.  
• Gebruik i.v.m. de hygiëne, alleen de blauwe bekers (deze hebben we en moeten op) om 

water te serveren.  
• Een kopje warm water altijd afrekenen als thee.  

 
Warme chocomel 

• Zie bij chocomel 
 

Wijn 
• Er is rode en witte wijn in kleine flesjes (375 ml) goed voor 2 glazen.  
• De verkoop is alléen per flesje (niet per glas). Wijn over? Neem het mee! 
• Witte wijn staat in de drankenkoeling en de rode wijn staat in de keuken in het schap. 

 
WiFi 

• Het Wifi wachtwoord is: Beatrix63 
 
Zonnescherm 

• Het zonnescherm altijd aan het eind van de bardienst ophalen! De drukschakelaar zit rechts 
(westzijde) van de terrasdeur.  

• Waait het erg hard, haal het zonnescherm dan ook op, om schade te voorkomen. 


